
Entrées / Starter
Rouleaux de printemps croustillants aux légumes - 14 CHFCrispy Spring Rolls with VegetablesRaviolis vapeur à la Chair de Crabe aux Crevettes & au poulet  - 19 CHFSteamed Crabmeat Ravioli with Shrimp & ChickenBrochette aiguilles de poulet aux sauce cacahuète - 14 CHFChicken satay with peanut sauceRouleaux d’été aux Crevettes l’avocats et légumes croquants - 18 CHFSummer Rolls with Prawns, Avocados and Crunchy VegetablesSalades

Salade de Bœuf Grillé dans une vinaigrette épicée au citron vert et aux herbes frâiche - 24 CHFGrilled Beef Salad in a Spicy Lime and Fresh Herb VinaigretteSalade Épicée de crabe croustillant a carapace molle à la Citronnelle & aux herbes - 24 CHFSpicy Soft Shell Crispy Crab Salad with Lemongrass & HerbsSalade de papaye verte - 19 CHFGreen Papaya SaladRoyal Suggeions
Carpaccio de Thon Épicé à la citronnelle & à la menthe frâiche - 26 CHFTuna Carpaccio Spicy with Lemongrass & Fresh MintBar Entier Frit Avec Tamarin Sauce, Mangue Vert et Piment pour Deux personnes - 49 CHF / 2 PAXWhole Sea Bass Fried with Tamarind Sauce, Green Mango and ChiliCresson Thaï sauté au wok - 22 CHFStir-fried thaï watercress



Plats / Main Course
Suprême de poulet au curry vert & Basilic Doux - 32 CHFChicken Supreme with Green Curry & Sweet BasilFillet de canette de barbarie à l’ail,Sauce aux piments & Baslic Croustillant - 36 CHFSlices of barbarie Duck breasts stir-fried  with Garlic, Chili Pepper Sauce & Crispy BaslicFilet de bœuf grillé au curry panang - 38 CHF Grilled beef filet with panang curryJarret d’agneau au curry massaman - 36 CHFLamb shank in massaman curryFilets de bar à la Vapeur, Sauce Légère aux citron vert & Piment - 38 CHFSteamed Sea Bass Fillets, Light Lime & Chili SauceCigales de Mer & Noix de Saint-Jacques poêlées au curry vert - 42 CHFRock Lobster & Scallops Fried in green curryCrevettes géantes sauvages au curry Rouge & Ananas Frais - 38 CHFGiant wild sea prawns in red curry with fresh ananasPattes de Crabe Royal d’Alaska à la vapeur dans un Curry JauneParfumé, Oignons Fanes - 46 CHFSteamed Alaskan King Crab Legs in Fragrant Yellow Curry with  OnionsPoulet sautés aux noix cajou & Oignons fanes - 29 CHFStir-fried chicken with cashews and spring onions



Traditionnelles Nouilles de Riz Sautées “Pad-Thai“ sautés aux crevettes Géantes - 38 CHFTraditional Stir-fried Rice Noodles"Pad-Thai" sautéed with king prawnsRiz sautés au crabe - 26 CHFStir-fried rice with crabRiz sauté à l’Ananas & aux Crevettes - 28 CHFFried Rice with Pineapple & ShrimpRiz Gluant à la vapeur - 6 CHFSteamed Sticky RiceRizParfumé nature - 4 CHFPlain Fragrant RiceRiz complet jasmin à la vapeur - 5 CHFSteamed jasmine brown rice

Nouilles &  RizNoodles & Rice

Entrées Végétariennes
Tacos thaïfourrés au Tofu Champignons & Pousses de haricots mungo - 19 CHFThai Tacos Filled with Tofu, Mushrooms & Mung Bean SproutsSalade de Papaye verte - 18 CHFGreen papaya saladRouleaux d’été de Tofu aux cinq Épicés & légumes croquants - 18 CHFSummer Tofu Rolls with Five Spicy & Crunchy VegetablesRouleaux de Printemps aux légumes - 14 CHFCrispy golden Spring Rolls with VegetablesSoupe au lait de Coco, Tofu, Champignons, & Galanga - 16 CHFCoconut milk Galanga Soup with mushrooms & tofuAssortiment de satay de Tofu et de champignons grilles - 18 CHFAssortment of Tofu Satay and Grilled Mushrooms

Vegetarian starters



Curry vert de légumes  au Basilic Thaï - 29 CHFGreen Vegetable Curry with Thai BasilAubergines dans un onctueux Curry jaune - 29 CHFSmooth Eggplant in a  yellow curryCurry Rouge de Tofu et pousses de coco - 32 CHFRed Tofu Curry with Coconut SproutsTofu Sauté au basilic thaï - 32 CHFStir-fried tofu with Thai basilNouilles de riz sautées “ Pad-si-lew “ à la sauce Soja & Brocolis Thaï - 32 CHFStir-fried rice noodles "Pad-si-lew" with soy sauce & Thai BroccoliRiz Complet Sauté aux Légumes (sans œuf) - 26 CHFFried Brown Rice with Vegetables (without egg)Assortiment légumes de saison sauté à la sauce soja - 26 CHFAssortment of seasonal fried vegetables in soy sauce

Plats VégétariensMain course vegetarian

Mangue de Thaïlande parfumé et Riz Glutineux au lait de coco - 19 CHFFragrant Thai Mango and Glutinous Rice with Coconut MilkAssortiment de fruits exotiques et saison - 19 CHFAssortment of exotic fruits and seasonMoelleux au chocolat et glace cannelle - 16 CHFChocolate cake with cinnamon ice creamCréme brûlée de coco - 14 CHFCoconut crème brûlée

Dessert
Lait de CocoChocolat, CannelleSorbetAnanas, Citron-vert, Litchi, 

Une boule de glace / SorbetA scoop of ice cream


